
 
 
 

 
 

Du lundi 7 au vendredi 11 juillet 2025 

Les entrées 
 

Pousses de saladine et herbes fraîches GRTA.       8.- 
  
Ceviche de tomates au basilic.         10.- 
   

Les suggestions 

Le Cabestan  GRTA          22.- 
Ratatouille froide, scamorza fumée au lait de Genève,  
crumble aux graines de tournesol. 
 

La Drisse  GRTA          23.- 
Salade de pommes de terre GRTA, œuf frit au riz soufflé, condiment de cornichons 
et perles végétales. 
    
La Manille            26.- 
Tataki de saumon en croûte de sésame, mayonnaise d’avocats et petits pois 
et fraîcheur de légumes GRTA , parfumée au wasabi. 
  
La Poulie GRTA           27.- 
Minute de buffle, baba ganousch, grenailles rôties et raïta de légumes. 
  

Plat signature    
« Bacalhau à bràs » de Domingos.       27.- 
Morue, œuf mollet GRTA, oignons confits, siphon d’Agria GRTA, piquillos,  
olives Taggiasca D.O.P et nid de vermicelles kadaïf. 

Les desserts 
  

Douceurs et gourmandises du moment             10.- 
Dessert signature  
Panna cotta parfumée à la pistache et fruits de saison.     10.- 

   

Retrouvez nos fournisseurs au dos de la carte ! 
Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande. 

Service et TVA 8.1% inclus - Rue de Lausanne, 34 - 1201 Genève – Tél. 022.949.08.54  
 



 
 
 

 
 

Du lundi 14 au vendredi 18 juillet 2025 

Les entrées 
 

Salade des jardins de l’Union Maraîchère, fraîcheur de d’herbes GRTA.  8.- 
  
Gaspacho de tomates au parfum de livèche.  GRTA     10.- 
   

Les suggestions 

Le Cabestan  GRTA          22.- 
Taboulé de sarrasin torréfié, à la nectarine, stracciatella de ricotta 
parfumée à l’huile de figuier. 
 

La Drisse            23.- 
Fraîcheur de tomates GRTA, frappé et glaçons de pastèque, 
cromesquis à la Fourme d’Ambert. 
    
La Manille            26.- 
Salade César aux crevettes. Sucrine, focaccia, copeaux de Parmesan, tomates cerises, 
Œufs Harenga fumés, condiment d’anchois, câpres et ail noir. 
  
La Poulie GRTA           27.- 
Cannelloni de joue de porc confite aux poivrons, courgettes rôties  
et harissa de framboises. 
  

Plat signature    
« Bacalhau à bràs » de Domingos.       27.- 
Morue, œuf mollet GRTA, oignons confits, siphon d’Agria GRTA, piquillos,  
olives Taggiasca D.O.P et nid de vermicelles kadaïf. 

Les desserts 
  

Douceurs et gourmandises du moment             10.- 
Dessert signature  
Panna cotta parfumée à la pistache et fruits de saison.     10.- 

   

Retrouvez nos fournisseurs au dos de la carte ! 
Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande. 

Service et TVA 8.1% inclus - Rue de Lausanne, 34 - 1201 Genève – Tél. 022.949.08.54  
 



Le restaurant sera
en pause estivale
du lundi 21 juillet

au vendredi 8 août 2025.
Nous vous accueillerons

le 11 août 2025.
Bel été !

L’Équipe du restaurant
de l’Ancre
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